Hofleiner Winzer
stellen Weine vor

Viele hunderte Besucher
wanderten am Wochenende
beim Weinherbst von einem
Hofleiner Winzer zum néachs-
ten. Und die wurden am Sams-
tag besonders mit frithlings-
haften Temperaturen unter-
stlitzt. So war nicht nur der
Weg von Keller zu Keller an-
genehm lauschig, auch die
Tische und Banke im Freien
boten kaum freie Pldtze.

Wer ein Verkostungsticket
um 25 Euro erwarb, konnte
an beiden Tagen bei den Hof-
leiner Weinbauern verkosten,
was das Herz begehrte.
Fruchtsaft, Honig, Schnaps,
Heurigenspezialitaten und
natiirlich ausgezeichnete Wei-
ne. In vielen Betrieben gab es
schon die ersten Jungweine
zu verkosten. Mit denen tib-
rigens nicht angestofien wer-
den darf. ,Mit Jungwein darf
man erst nach dem 11.11. zu-
prosten®, erldutert Blirger-
meister Otto Auer (OVP). Am
Anger gab es eine Foodstation.
Dort gab es als Alternative
zum klassischen Heurigen-
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angebot Flammkuchen, Soft-
drinks, Bier und Popcorn. Ein
Stand wurde auch vom Fuf3-
ball Club Hoflein zum Aufbes-
sern der Vereinskasse betrie-
ben. Die Hofleiner verstehen
es zu genieflen. Und das in
jeder Altersklasse. Das konnte
man beim Weinfest auch
heuer wieder erkennen. In
Kellern und den traumhaft
schonen Innenhéfen der Win-
zer wurde getrascht, gelacht,
genossen und nattirlich reich-
lich verkostet.
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